FISA DE DESCRIERE

a temei pentru proba practicii in vederea certificirii calificirii profesionale

Unitatea de fnviitimant: COLEGIUL TEHNIC CONSTANTIN BRANCUSI PETRILA
Locul propus pentru desfisurarea probei practice: SC REWE ROMANIA SRL -Filiala Penny Petrila
Calificarea profesionali:Comerciant-vinzitor

Standard de pregatire profesionald (SPP) aprobat prin ordinul:Nivel I/Nivel II nr.1847 din 29.08.2007
Competentele / Rezultatele Invitirii vizate a fi atinse (conform SPP):

I Prezinti sortimentul de marfuri alimentare.

2. Verifici termenul de valabilitate, aspectul produsului $i integritatea ambalajului.
3. Aranjeazi marfurile In vitrine §i In interiorul magazinelor.

4, Descrie caracteristicile de calitate ale mérfurilor alimentare.

5. Diferentiaza tipurile de mobilier comercial.

6. Descrie caracteristicile de calitate ale mérfurilor alimentare.

7. Citeste si utilizeazi documente scrise in limbaj de specialitate.

8, Utilizeaz3 limbajul specific de specialitate.

9. Asiguri ordinea i curifenia la locul de munca.

Propunerea temei pentru proba practici a fost reahzatd in colaborare cu operatorul economic: DA
Numele operatorului economic SC REWE ROMANIA SRIL-Filiala Penny Petrila

Titlu temii pentru proba practici: Comercializarea marfurilor alimentare

Enuntul temei pentru proba practici:
Primesti un Jot de marf format din: 1 ambalaj colectiv cu sucuri acidulate, 1 ambalaj colectiv cu sucuri
neacidulate, I ambalaj colectiv cu fidind, 1 ambalaj colectiv cu zahir.

Sarcini de lucru:

»  Sorteazd marfurile primite dupa grupa din care fac parte;

»  Confrunta lotul cu factura ce-l Insofeste;

» . Verificd organoleptic 1 kg de zahér;

» Eticheteazi mirfurile primite;

»  Verificd termenul de valabilitate si determina perioada rimasi pentru consum pentru sucurile

neacidulate.

= Ttaleazi marfurilor cu respectarea criteriilor specifice in sala de vénzare;
Pentru proba orali

»  Prezintd grupele de miirfuri din care face parte fiecare marfd primitd;

»  Prezinti procesul de pregitirea pentru vAnzare al marfurilor.

Timp de lucru: 1 ori

Materiale, echipamente necesare realizirii temei probei

1 ambalaj colectiv cu sucuri acidulate, 1 ambalaj colectiv cu sucuri neacidulate, 1 ambalaj colectiv cu fdina,
I ambalaj colectiv cu zahdr.




A. Criterii de evaluare’ a

Punctaj

crt. candidatului la proba practici Indicatori de realizare’ maxim pe
indicator
L. Criteriul 1 1.1. Sortarea mirfurilor primite dupd grupa din care fac 5p
Primirea sarcinii de lucru parte;
(max 20 p) :
1.2. Confruntarea lotul cu factura ce-l insofeste; 10p
2. Criteriul 2 2.1. Verificarea organolepticd a unui 1 kg de zahir; i0p
Realizarea sarcinii de lucru
(max 50 p) 2.2. Etichetarea marfurilor primite; 10p
2.3. Verificarea termenul de valabilitate si determinarea | 10p
perioadei rimase pentru consum;
2.4. Expunerea/etalarea marfurilor cu respectarea criteriilor | 20p
specifice 1n sala de vinzare;
TOTAL MAXIM PROBA PRACTICA® | 70 p
Nr B. Criterii -de aplzeciere a . . . Punctaj
. rt. performantei candidatului la Indicatori de realizare max.im pe
' proba orald indicator
1. Criteriul 1 1.1. Folosirea corectd a termenilor de specialitate. 10p
Prezentarea si promovarea | 1.2, Prezentarea grupelor de mérfuri din care face parte 10p
sarcinii realizate fiecare marfd primita.
(30 p)
1.3. Prezentarea procesului de pregitire al marfurilor pentru | 10p
vinzare
TOTAL MAXIM PROBA ORALA 30 p
PUNCTAJ TOTAL 100 p

PUNCTAJ FINAL
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